


ANTIPASTI
Tagliere di salumi e formaggi con polenta			   € 14
Salumi e formaggi misti con polenta di mais  
Rostrato Rosso di Rovetta De.C.o.
(Arachidi, lattosio)

Tacos di mais con tartare di cervo aromatizzata alle erbe 	 € 18
Tacos di mais con tartare di cervo aromatizzata alle erbe
(Lattosio, solfiti, glutine)

Tartare di mazo al tartufo 						     € 16
(Solfiti)

Giardino di verdure (vegano) 					     € 12
Verdure miste cotte a vapore su crema di carote  
condite con olio e sale
(Sedano)

BRUSCHETTONE di  PANE 	 € 12

L’ Estiva
Bruschettona di pane con pomodori, acciughe, burrata e basilico
(Glutine, lattosio)

La Saporita
Bruschettona di pane con speck, porcini e fonduta di taleggio
(Glutine, lattosio, solfiti, sedano)

La Delicata
Bruschettona di pane con lardo alle erbe e miele	
(Glutine)

PR IMI
Risotto al ragù di lepre e Branzi 				    € 14 
Risotto con carne selezionata di lepre e formaggio Branzi 
(Sedano, lattosio, solfiti)

Risotto al tartufo (vegetariano) 				    € 14  
(Sedano, lattosio, solfiti)

Casoncelli alla bergamasca 				    € 13
Ravioli ripieni di carne con grana, burro fuso, pancetta e salvia  
(Uova, glutine, lattosio)

Scarpinocc (vegetariano) 					     € 13
Ravioli ripieni di formaggio e spezie con grana, burro e salvia  
(Uova, glutine, noce, lattosio)

Tagliatelle alla boscaiola 					     € 13
Tagliatelle fresche con panna, porcini e salsiccia 
(Glutine, lattosio, uova, solfiti, sedano)



SECONDI

Costata o fiorentina + 2 contorni a scelta tra: 	 da € 45/al Kg*
Patatine • Polenta e verdure • Solo polenta • Solo verdure • Patate al forno
 
* Chiedere al personale il prezzo al kg 

 
Tagliata di manzo con contorno a scelta tra: 		  € 18
Patatine • Polenta e verdure • Solo polenta • Solo verdure • Patate al forno

Piatto bergamasco 						     € 18
Salsiccia alla griglia, funghi porcini e formaggella nostrana
accompagnati da polenta di mais Rostrato Rosso di Rovetta De..C.O.
(Lattosio, solfiti, sedano)

 
Arrosticini di pecora bergamasca 			   € 18
Arrosticini di pecora bergamasca 
serviti con polenta di mais Rostrato Rosso di Rovetta De.C.O.
 

Guancia brasata con polenta 				    € 16

STUZZICHI  e CONTORNI
Stick di polenta con fonduta di taleggio (Glutine, lattosio)		 € 8

Stick di pollo (Glutine)						      € 6

Anelli di cipolla (Glutine)						      € 6

Polenta 								        € 5

Patatine fritte (Glutine) 						      € 4,50

Patate al forno (Lattosio)  						      € 4,50
 
Verdure grigliate 							       € 5

INSALATONE
Insalata Presolana 							       € 9
Insalata spumiglia con funghi champignon, speck e formaggio
(Lattosio)

Cesar salad 								        € 10
Insalata iceberg, petto di tacchino alla griglia,  
bacon croccante, crostini di pane, grana e salsa Cesar
(Lattosio, glutine, uova, pesce, senape)



MENU BAMBINI  € 13
 
Dedicati ai nostri piccoli amici fino ai 12 anni .
Il coperto è incluso nel prezzo

PLUTO 
Cotoletta o bistecca con patatine fritte
+ bibita a scelta + ovetto Kinder o gelato 

PAPERINO
Pasta al pomodoro o ragù
+ patatine fritte + bibita a scelta + ovetto Kinder o gelato 

TOPOLINO
Mini pizza + bibita a scelta + ovetto Kinder o gelato 

P IZZE DEL PARCO € 12

BOSCAIOLA 		 Mozzarella, porcini, salsiccia, grana
			   (Latticini, solfiti)

PRESOLANA		  Mozzarella, cipolle, pancetta e grana in cottura
			   (Latticini, solfiti)

SPECIALE		  Pomodoro, burrata, pesto e pomodorini gialli
			   (Latticini, solfiti)

ESTIVA		  Mozzarella, taleggio, rucola e pomodorini
			   (Latticini, solfiti)

RUSTICA		  Pomodoro, mozzarella, guanciale, rucola e ricotta
			   (Latticini, solfiti)

INFERNO		  Pomodoro, mozzarella, salame piccante, nduja, peperoni
			   (Latticini, solfiti, senape)

GOLOSA		  Pomodoro, mozzarella, zola, peperoni caramellati, e salame nostrano
			   (Latticini, solfiti)

FOCACCIA RES	 Focaccia e pomodorini gialli e rossi semidry, olive taggiasche, crudo, burrata
			   (Latticini, solfiti)

GINO’S PIZZA	 Pomodoro, mozzarella, salsiccia, zola e speck in cottura
			   (Glutine, lattosio)

VALLIGIANA		  Pomodoro, mozzarella, crudo, formaggio Branzi e porcini  
			   (Glutine, lattosio)

CONTADINA		  Pomodoro, mozzarella, salsiccia e formaggio Branzi 
			   (Glutine, lattosio, solfiti)



GORGONZOLA	 Pomodoro, mozzarella e gorgonzola (glutine, lattosio) 			   € 8

TONNO E CIPOLLE	 Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle (glutine, lattosio, pesce) 		  € 8

PUGLIESE		  Pomodoro, mozzarella, cipolle e grana (glutine, lattosio) 			   € 7,50

VERDURE		  Pomodoro, mozzarella, melanzane, zucchine, peperoni (glutine, lattosio)		  € 8,50

PORCINI		  Pomodoro, mozzarella e porcini (glutine, lattosio, soia, arachidi) 		  € 9

AMERICANA		 Pomodoro, mozzarella würstel e patatine (glutine, lattosio, soia) 		  € 8,50

VALTELLINESE	 Pomodoro, mozzarella, rucola, bresaola e grana (glutine, lattosio) 		  € 9,50

CALZONE LISCIO	 Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto (glutine, lattosio) 		  € 8,50

CALZONE FARCITO	 Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi (glutine, lattosio, soia, arachidi)	 € 9 
 
CALZONE DIAVOLA	 Pomodoro, mozzarella, ricotta e salame piccante (glutine, lattosio)		 € 10

BUFALINA		  Pomodoro, pomodorini, bufala dopo cottura e basilico (glutine e lattosio) 	 € 8

CAPRESE		  Pomodoro, mozzarella, pomodorini e origano (glutine, lattosio) 		  € 9

BRANZI		  Pomodoro, mozzarella e Branzi (glutine, lattosio) 				    € 9

SPECK E BRIE		 Pomodoro, mozzarella speck e brie (glutine, lattosio) 			   € 9

Impasto senza glutine + € 4

Mozzarella senza lattosio + € 2,50

PIZZE CLASSICHE
 
SCROCCHIARELLLE: 									         € 28 
minimo x 2  persone con massimo 2 gusti a scelta solo tra le pizze classiche

 

MARINARA		  Pomodoro, olio all’aglio e origano(Glutine) 				    € 5,50 
			    			 
MARGHERITA	 Pomodoro, mozzarella e basilico (glutine, lattosio)				   € 6,50
			    
SICILIANA		  Pomodoro, acciughe, capperi e olive (glutine, lattosio, pesce)		  € 7,50
			 
ROMANA		  Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi e olive (glutine, lattosio, pesce) 	 € 8,50  
			 
NAPOLI		  Pomodoro, mozzarella, acciughe e origano (glutine, lattosio, pesce)	 € 8

CAPRICCIOSA	 Pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi e funghi (glutine, lattosio, soia, arachidi)	 € 8,50  
			 
4 STAGIONI		  Pomodoro, mozzarella, cotto, carciofi, funghi e olive (glutine, lattosio, soia)	 € 9 
			 
4 FORMAGGI		 Pomodoro, mozzarella, taleggio, gorgonzola, brie e formagella (glutine, lattosio)	 € 9 
			    
DIAVOLA		  Pomodoro, mozzarella e salame piccante (glutine, lattosio) 			   € 8,50

PROSCIUTTO COTTO 	 Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto (glutine, lattosio)		 € 7,50 
				     
PROSCIUTTO CRUDO 	 Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo	 (glutine, lattosio)	 € 8

PROSCIUTTO E FUNGHI	 Pomodoro, mozzarella, cotto e funghi (glutine, lattosio, soia, arachidi)	 € 8,50
				  



LA NOSTRA CANTINA
VINI  ROSSI
						               Calice		  Bottiglia  
									         0,75L	
CANTINA NINO NEGRI (VALTELLINA)		
	 Mazer DOC							       € 20
	 Giùen DOC					     € 4		  € 18
	 Inferno DOCG				    € 4.5		  € 25
	 Sassella DOCG				    € 4.5		  € 25
	 Nebbiolo riserva Valtellina superiore DOCG			   € 40
	 Sfursat Carlo Negri						      € 60
	 5 Stelle Sfursat						      € 95

CANTINA L’ARJOLLE ÈQUILIBRE (FRANCIA)
	 Merlot cabernet IGP				   € 4		  € 18

ORSUMELLA (CHIANTI)
	 Chianti Classico DOCG			   € 5		  € 25

STIFT KLOSTER NEUBURG (Austria)
	 Pinot nero					     € 5		  € 25

MONTEMERCURIO (MONTEPULCIANO)
	 Petasto rosso di Montepulciano DOC	 € 4		  € 20

LE MEZZINE  (BOTTIGLIE da 0,375L)

	 Pinot nero IGT		  €15
	 Nebbiolo DOCG		  €15
	 Chianti Classico DOCG	 €15

VINI  BIANCHI
						               Calice		  Bottiglia  
									         0,75L	
CANTINA NINO NEGRI (VALTELLINA)
	 Alpi retiche IGT						      € 20
	 Cà Brione IGT						      € 50

CANTINA CERESA
	 Lugana DOC							       € 20

CANTINA L’ARJOLLE ÈQUILIBRE (FRANCIA)
	 Chardonnay IGP				    € 4  		  € 18
	 Viognier Sauvignon IGP			   € 4		  € 18

ROCCA BERNARDA (FRIULI)
	 Friulano DOC							      € 20

CANTINA SANDRI
	 Gewürztraminer DOC					     € 20

 
BOLLICINE

LE CANTORIE (FRANCIACORTA)
	 Il canto delle cicale DOCG					     € 35

OLTREPÒ PAVESE
	 Bolle a colori					     € 4		  € 18

BOLLE (VENETO)
	 Prosecco Valdobbiadene DOCG		  € 4		  € 18
	 Spumante Rosè				    € 4		  € 18
	 Prosecco Lamberti DOC			   € 4		  € 18



DA BERE 
I NOSTRI PRODOTTI 

	 Birra BirRes		  Piccola € 3   Media € 5  

	 Amaro del Rifugio	 € 4,50 

	 Orobie Gin Tonic	 €10 
	 Gin premium  
	 con tonica Indian Fever 
 
BIRRE alla SPINA		  Piccola € 3   Media € 5  
	 BirRes 				    
	 Ipa Bionda 			    
	 Bock 				     
	 Blanche 			    
 
BIRRE in BOTTIGLIA da 0,33 L 
	 Gluten free		  € 5 
	 Analcolica		  € 5 
 
BIBITE 
	 Bibite 0,33 L 		  € 3 
	 Bibita Litro 		  € 6 
 
ACQUA microfiltrata 
frizzante/naturale		  € 2 
 
VINO SFUSO 		  1/4 L  € 4  -  1/2 L  € 8 
	 Bianco fermo 
	 Bianco frizzante 
	 Rosso

AMARI € 3,50 
	 Montenegro 
	 Braulio 
	 Limoncello 
	 Liquirizia 
	 Camomilla 
	 Sambuca 
	 Amaro del capo 
	 Disaronno 
	 Baileys 
 
AMARI PREMIUM 
	 Amaro del RIfugio 	 € 4,5
	 Braulio riserva 	 € 6 
	 Genepi 		  € 4 
	 Unicum 		  € 4 
 
RUM 
	 Zacapa 23 		  € 9 
	 Zacapa XO 		  € 15 
	 Rum Diplomatico	 € 8 
	 Don Papa Barocco 	   
 
WHISKEY 
	 Jack Daniel’s 		 € 4 
	 Jack Daniel’s honey 	 € 6 
	 Oban 			  € 8 
	 Nikka 			   € 8 
	 Talisker 		  € 8 
 
GRAPPE € 4 
	 Moscato 
	 Barolo 
	 Lugana barricata 
	 Lugana 
	 Nonino

Jaggermeister 
Vecchia Romagna 
Branca Menta 
Fernet Branca 
Jefferson 
Averna 
Ramazzotti 
Cynar


